附件 1

[bookmark: _GoBack]
土家织锦专项职业能力考核规范


一、定义
以棉、丝、麻等为原料，依托土家族织锦（西兰卡普）传统织造工具与技艺，按照土家族织锦制作工艺流程的要求，对织锦材料进行设计、织造，创作出土家族特色织锦作品的能力。
二、适用对象
运用或准备运用本项能力求职、就业的人员。
三、能力标准与考核内容

	能力名称：土家织锦                              职业领域：工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	

（一）安装经线
	

1.能在斜织腰机上安装经线；
2.能在宽幅织机上安装经线。
	
1.斜织腰机安装经线的步骤、方法；
2.宽幅织机上安装经线的步骤、方法。
	


5%

	


（二）织造准备
	


1.能准备好织锦工具，包括剪刀、挑子、丝线、棉线等；
2.能根据图案准备线材的种类和数量。
	


1.织造工具的识别和使用；
2.色彩基本知识和织造意匠图的识别知识。
	




5%
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	能力名称：土家织锦                              职业领域：工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	
（三）上机织造布边
	

1. 能正确坐上斜织腰机和宽幅织机并调试绷带松紧；
2.能使用斜织腰机、宽幅织机织布边。
	

1.绷带的调试方法；
2.在斜织腰机、宽幅织机上穿梭、织布的相关技能知识。
	


20%

	
（四）织造图案
	
1.能识别斜纹、平纹、平斜抠混织图案；
2.能按照意匠图在斜织腰机、宽幅织机织造斜纹、平纹、平斜抠混织图案。
	1.斜纹、平纹、平斜抠混织工艺的识别知识；
2.在斜织腰机、宽幅织机上织造斜纹、平纹、平斜抠混织工艺的相关知识。
	

50%

	（五）织布边	 下机
	
1.能使用斜织腰机、宽幅织机织布边；
2.能规范下机。
	
1.在斜织腰机、宽幅织机上穿梭、织布的相关技能知识；
2.规范下机的相关知识。
	

20%



四、考核要求
（一）申报条件
达到法定劳动年龄，具有相应技能的劳动者均可申报。
（二）考评员构成
考评员应具有一定的土家织锦织造专业知识和实际操作经验，每个考评组不少于 3 名考评员。
（三）考核方式与考核时间
技能操作考核采取现场实际操作方式。技能操作考核时间不少于 120 分钟。
（四）考核场地和设备要求
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考场面积不小于 100 ㎡，有织机、织布、剪刀、挑子、丝线、棉线等考核工具。场地应采光良好，空气流通，具有安全防火措施。
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附件 2


湘西苗绣制作专项职业能力考核规范


一、定义
运用绣花针、绣花绷或绣花架、丝线、苗族传统纹样等工具与材料，采用平针、打籽针、网绣、辫绣等传统针法，在棉布、麻布、贡缎或丝绸等载体上进行苗族特色图案纹饰创作与制作的能力。
二、适用对象
运用或准备运用本项能力求职、就业的人员。
三、能力标准与考核内容

	能力名称：湘西苗绣制作                           职业领域： 工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	（一）设计
与准
备绣品
	1.能根据苗绣主题独立绘制或临摹图案；
2.能根据图案特点选择合适的绣布与绣线；
3.能正确使用并检查绣花针、绣花绷、剪刀等工具；
4.能对绣布进行清洗、熨烫、固定到绣绷。
	1.苗族传统图案的寓意与结构；
2.绣布、绣线的种类与特性；
3.工具的名称、用途与保养方法；
4.绣布预处理方法与注意事项；
5.安全与卫生要求（防针刺伤、防烫）。
	


15%

	
（二）转印与布局图案
	

1.能选择合适的转印方法（描线、转印纸、光影法）；
2.能将图案准确转印到绣布，线条清晰；
3.能检查图案比例、对称性与定位。
	

1.各类转印方法的操作步骤与适用场景；
2.构图与布局原则；
3.转印工具的安全使用方法。
	



15%
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	能力名称：湘西苗绣制作                           职业领域： 工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	（三）配色
与处
理绣线
	
1.能根据主题与底色进行配色；
2.能按设计要求将绣线分股、理顺；
3.能检查线色与设计一致。
	1.苗族传统色彩体系与搭配规律；
2.色彩搭配原理与心理效应；
3.绣线分股与防缠绕技巧；
4.环保处理废线的方法。
	

10%

	（四）运用
针法
进行
绣制
	
1.能选择并正确运用平针、打籽针、网绣、辫绣等针法；
2.能保持针脚均匀、绣面平整；
3.能完成细节刻画与层次表现。
	1.各类针法的操作步骤与适用场景；
2.绣面平整度与针脚密度标准；
3.防针刺伤、用眼卫生与疲劳缓解。
	


40%

	（五）检查
与修
整成品
	

1.能检查绣面是否平整、无跳线、无污渍；
2.能清理多余线头；
3.能修补瑕疵或进行补绣。
	

1.质量检测标准与验收要求；
2.绣品修整方法；
3.卫生清洁要求。
	


10%

	（六）装裱
与保
存绣品
	

1.能将绣品固定到底布或框架；
2.能进行适当的装饰与包装；
3.能按要求存放绣品，防止虫蛀、霉变。
	

1.装裱与包装技巧；
2.保存环境温湿度控制；
3.防虫防霉知识与方法。
	


10%


四、考核要求
（一）申报条件
达到法定劳动年龄，具有相应技能的劳动者均可申报。
（二）考评员构成
考评员应具有一定的湘西苗绣专业知识和实际操作经验，每个考评组不少于 3 名考评员。
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（三）考核方式与考核时间
技能操作考核采取现场实际操作方式。技能操作考核时间不少于 240 分钟。
（四）考核场地和设备要求
考场面积不小于 100 ㎡，采光良好，空气流通，具有安全防火措施。
设备及工具如下：

	序号
	名称
	单位
	总数量
	备注

	1
	绣花绷
	个
	100
	

	2
	绣花架
	台
	40
	

	3
	绣花针线包
	套
	100
	

	4
	绣花剪刀
	把
	100
	

	5
	考场桌椅
	套
	40/场
	根据每批次考生的人数增减

	6
	笔
	支
	100
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附件 3


剪纸专项职业能力考核规范


一、定义
运用剪刀、刻刀、铅笔和宣纸、大红纸等工具材料，通过剪、刻等技法，制作出人物、花草、山水、动物等传统剪纸作品的能力。
二、适用对象
运用或者准备运用本项能力求职、就业的人员。
三、能力标准与考核内容

	能力名称：剪纸                                   职业领域：工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	







（一）准备材料
	








1.能正确挑选剪纸所需材料。
	




1.剪纸专用剪刀的特点、规格及锋利度、灵活性的判断方法；
2.刻刀的类型及对应的刻剪需求；
3.垫板材质的选择知识；
4.纸张特性与剪纸作品类型、技法的适配知识。
	








10%
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	能力名称：剪纸                                   职业领域：工艺美术品制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	




（二）步骤方法
	
1.能根据作品要求选取平整、柔软、色纯、不反光、质感强、纤维细腻的剪纸用纸；
2.能将选好的图案打印，并根据图案大小裁切宣纸， 四周留出一厘米的空间；
3.能用订书器、缝纫机进行纸张压制，将一沓宣纸和样稿钉在一起；
4.能根据样稿粗细程度，选用不同的刻刀进行刻制。
	



1.主流剪纸用纸的特性；
2.基础构图原则与剪纸作品主题的确定；
3.剪刻顺序与基础剪刻技法。
	





85%

	



（三）装裱
	

1.能用镜框式装裱作品；
2.能用纸版式装裱作品；
3.能用卷轴式装裱作品；
4.能用压胶式装裱作品。
	

1.框材特性及画心与镜框、背板的固定方式，防护、透光的效果要求；
2.作品与纸板的贴合度要求；
3.剪纸保管知识。
	



5%


四、考核要求
（一）申报条件
达到法定劳动年龄，具有相应技能的劳动者均可申报。
（二）考评人员构成
考评员应具有一定的剪纸专业知识和实际操作经验，每个考评组不少于 3 名考评员。
（三）考核方式与考核时间
技能操作考核采取现场实际操作方式，技能操作考核时间为60 分钟。
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（四）考核场地与设备要求
考场面积不小于 100 ㎡，有剪纸工作台、剪刀、草稿纸等考核工具。场地应采光良好，空气流通，具有安全防火措施。
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附件 4


馥郁香型白酒酿造专项职业能力考核规范


一、定义
以粮谷为原料，运用白酒酿制工具设备和酿酒材料，酿制馥郁香型白酒基酒的能力。
二、适用对象
运用或者准备运用本项能力求职、就业的人员。
三、能力标准与考核内容

	能力名称：馥郁香型白酒酿造               职业领域：酒、饮料及精制茶制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	（一）着装
及安
全要求
	

1.能够注意仪容仪表；
2.能够注重安全生产。
	1.着装标准、干净、整洁，保持个人卫生；
2.安全用电常识、机械使用常识、安全操作生产知识、应急措施与抢救常识、安全事故申报知识。
	

5%

	




（二）原料清蒸糖化
	1.能够利用设备、工具完成原料的清洗、浸润，并符合工艺要求；
2.能够利用设备、工具完成原料清蒸的作业；
3.能够操作打凉机完成清蒸好原料的打凉、下小曲及拌和，并符合工艺要求；
4.能够利用设备、工具完成糖化料的入箱糖化；
5.能够依据天气变化，调整糖化料的入箱厚度及保温措施，以确保糖化料的糖化效果；
6.能够判断糖化料是否达到工艺标准要求。
	


1.高温蒸汽使用的安全知识；
2.原料清蒸原理；
3.原料清蒸打喷操作技能；
4.打凉机的操作知识；
5.小曲的培养知识；
6.原料糖化原理；
7.原料糖化效果判断方法及标准。
	






10%
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	能力名称：馥郁香型白酒酿造               职业领域：酒、饮料及精制茶制造人员

	工作
任务
	操作规范
	相关知识
	考核
比重

	（三）糟醅
	1.能够做到糟醅分层出窖，不混合出窖；
2.能够利用工具完成对窖池的清理，而不损坏窖
	1.有限空间作业相关安全知识；
2.排风扇、安全梯、氧气浓度检测仪
	

	出池
及窖
	泥；
3.能够准确使用计量器具，完成尾酒、大曲的量
	的操作知识；
3.出池糟醅的类型、各自的特性及质
	20%

	池养护
	取；
4.能够按工艺要求完成对窖池的养护。
	量的判断方法及标准；
4.窖池养护的原理及操作技能。
	

	



（四）上甑馏酒
	1.能够利用设备、工具完成谷壳清蒸，并符合工艺要求；
2.能够操作打凉机完成糟醅与谷壳的拌和；
3.能够利用设备、工具完成糟醅的上甑，并符合工艺要求；
4.能够通过调整蒸汽大小，控制馏酒速度和温度；
5.能够利用酒花判断酒度；
6.能够通过感官品尝，做到量质摘酒。
	
1.高温蒸汽使用的安全知识；
2.打凉机的操作知识；
3.糟醅上甑及蒸馏原理；
4.糟醅上甑操作技能；
5. 白酒酿造基础知识；
6. 白酒品评基础知识；
7.馥郁香型白酒基酒分级标准及口感标准。
	




35%

	

（五）续糟入池发酵
	
1.能够依据不同季节，调整粮、糟配比；
2.能够操作打凉机完成糟醅的打凉，并完成与糖化料、大曲的拌和；
3.能够依据不同季节，操作打凉机，完成粮糟的打凉，使粮糟符合入池发酵要求；
4.能够做到分层入窖，并做好分隔，而不混合。
	1.有限空间作业相关安全知识；
2.打凉机的操作知识；
3.排风扇、安全梯、氧气浓度检测仪的操作知识；
4.糟醅发酵原理；
5.入池糟醅的类型及各自的特性；
6.馥郁香型白酒入池工艺标准。
	



30%


四、考核要求
（一）申报条件
达到法定劳动年龄，具有相应技能的劳动者均可申报。
（二）考评员组成
考评员应具备白酒酿造专业知识和实际操作经验。每个考评组考评员人数不少于 3 名。
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（三）考核方式与考核时间
技能操作考核采取现场实际操作方式，考核时间不少于 60分钟。
（四）考核场地与设备要求
考场面积不小于 100 ㎡，有打凉机、窖池、氧气浓度检测仪等考核工具。场地应采光良好，空气流通，具有安全防火措施。
